Altri appuntamenti in calendario

20 marzo - ore 16

A cura del Comune di Bentivoglio

Immagini da un sogno ritrovato

Inaugurazione e visita guidata alla mostra che racconta la
storia dei Giardini del Casoncello.

25 aprile (Pasquetta) - ore 16

A cura della Coop. Soc. Anima

Caccia all’'uovo

Una caccia al tesoro alla scoperta del parco di Villa Smeraldi
con premio finale un uovo di Pasqua.

Mercato contadino

A partire da Pasquetta, la prima, la terza e, nel caso, la quinta
domenica di ogni mese dalle ore 10, il parco ospitera il
mercato contadino di Bentivoglio offrendo la possibilita di
acquistare i prodotti di stagione della pianura bolognese.

Il mercato contadino si terra, con un appuntamento extra,
anche il 26 giugno, nelle stesse giornate, dalle ore 17,30,
tombola nel parco presso il chiosco delle crescentine.

Visite guidate con degustazione

A cura della Coop. Soc. Anima

A partire da marzo, la seconda e la quarta domenica di ogni
mese alle ore 17, visite guidate a singole sezioni del museo
abbinate a una degustazione di prodotti tipici dell'Emilia-
Romagna.

Gli appuntamenti sono organizzati in collaborazione con

Dipartimento di Colture Arboree — Universita di Bologna
CRA Unita di Ricerca per la Frutticoltura - Forli

CSO Centro Servizi Ortofrutticoli

Consorzio Cocomero e Melone tipici di San Matteo Decima
Associazione Gruppo della Stadura

Cooperativa Sociale Anima

Giuseppe Sartoni, Presidente CIOCCHINBO

Foto di F. Marchignoli
Biblioteca “Giulio Cesare Croce”
San Giovanni in Persiceto

Istituzione Villa Smeraldi
Museo della civilta contadina
San Marino di Bentivoglio



Per partecipare alle iniziative in programma e visitare anche
tutto il museo & previsto il pagamento di un biglietto di euro
4,00 per gli adulti ed euro 2,00 per i bambini.

Il numero dei possibili partecipanti alle visite guidate e ai
laboratori e limitato a 25 persone circa, pertanto é consigliata
la prenotazione.

Per prenotazioni e informazioni telefonare alla segreteria del
museo (tel 051 891050) i giorni feriali dalle ore 9 alle 12.

6 marzo - ore 14

In collaborazione con I'Associazione Gruppo della Stadura

| porci comodi

Visita guidata alla sezione del museo dedicata alla corte
colonica. All'esterno, dimostrazione dell'invstidura del maiale
(tradizionale lavorazione delle carni); saranno a disposizione
fuochi e spiedi per prepararsi e cuocersi una rapida e gustosa
merenda.

3 aprile-ore 16

In collaborazione con Giuseppe Sartoni, Presidente CIOCCHINBO
Lezione di cioccolato

La storia del cioccolato dalle origini del cacao ai consumi
attuali e degustazione guidata di 4 varieta fondenti.

17 aprile - ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

Gli animali del podere

Percorso guidato alla sezione del museo dedicata agli
allevamenti e al podere. Visita alle galline, ai pulcini e alle uova
del pollaio Smeraldi.

1 maggio —ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

Son cotto per te: storia d’amore fra l'orto e la cucina
Favola animata alla scoperta degli abitanti dell'orto, con
protagonista d'eccezione I'asparago Edo di Altedo e il suo
amore per la cucina emiliana. Preparazione di un piatto tipico
emiliano con l'asparago igp di Altedo.

15 maggio - ore 16

In collaborazione con I'Associazione Gruppo della Stadura
“...tra i fieni allor allor falciati”

Visita guidata alla sezione del museo dedicata al podere,

al prato e alla stalla. Allesterno esposizione di attrezzi della
fienagione (la sganda), dimostrazione di trinciatura del fieno e
preparazione della misclé.

29 maggio —ore 16

In collaborazione con CRA — Unita di Ricerca per la Frutticoltura (Fo)
La frutta si conosce mangiandola: la fragola

Degustazione guidata di diverse varieta di fragole per imparare
a riconoscerle attraverso il confronto. La visita alla sezione
espositiva dara al visitatore un quadro d'insieme dei metodi di
coltivazione e conservazione della frutta.

5 giugno - ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

Le api e il miele: I'alveare

Dai 7 anni

Viaggio alla scoperta del mondo delle api e dell'apicoltura,
per comprendere l'importanza dell'ape nel nostro ecosistema
naturale. Visita all'apiario didattico all'interno del parco.

19 giugno - ore 16

In collaborazione con il Dipartimento di Colture Arboree —
Universita di Bologna

La frutta si conosce mangiandola: la ciliegia

Degustazione guidata di diverse varieta di ciliegie per imparare
a riconoscerle attraverso il confronto. La visita alla sezione
espositiva dara al visitatore un quadro d'insieme dei metodi di
coltivazione e conservazione della frutta.

26 giugno - ore 16

In collaborazione con I'Associazione Gruppo della Stadura
Festa della mietitura e trebbiatura

Visita guidata alla sezione del museo dedicata alla storia

della coltivazione del frumento; a seguire, dimostrazione

di preparazione del pane fatto in casa e cottura nel forno a
legna. All'esterno, esposizione di macchine e dimostrazione di
trebbiatura tradizionale.

3 luglio-ore 16

In collaborazione con il Consorzio Cocomero e Melone tipici di
San Matteo Decima

La frutta si conosce mangiandola: il melone

Degustazione guidata di diverse varieta di meloni per imparare
a riconoscerli attraverso il confronto.

21 agosto—ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

La radice dello zucchero

Visita guidata alla sezione del museo dedicata alla storia della
bieticoltura e laboratorio didattico per misurare il tenore
zuccherino delle barbabietole.

4 settembre — ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

Le api e il miele: la smielatura

Dai 7 anni

L'apicoltore raccoglie il frutto del lavoro delle api: dal favo al
vasetto. Smielatura dimostrativa e assaggio dei mieli tipici
della nostra regione. Visita guidata alla sezione del museo
dedicata alla storia dell'apicoltura.

18 settembre - ore 16

Trasformiamo il latte

Per bambini dai 6 ai 10 anni

Laboratorio di trasformazione del latte vaccino in formaggio
fresco, ricotta e burro. Al termine degustazione del
formaggio Parmigiano Reggiano.

2 ottobre - ore 15

In collaborazione con I'Associazione Gruppo della Stadura
La legna, la foglia, il vino

Visita guidata alla sezione del museo dedicata alla piantata
e agli strumenti per le pratiche di cantina. All'esterno
ammostatura tradizionale a calpestio e a rulli. Produzione di
mosto, sughi e saba.

16 ottobre - ore 16

In collaborazione con il Centro Servizi Ortofrutticoli e la
Coop. Soc. Anima

La frutta si conosce mangiandola: la pera

Degustazione guidata di diverse varieta di pere per imparare
a riconoscerle attraverso il confronto.

Il segreto della cuoca Decana: favola ambientata nelle nostre
campagne con protagoniste le pere tipiche dell'Emilia-
Romagna; preparazione e assaggio della marmellata di pere.

30 ottobre - ore 16

In collaborazione con la Coop. Soc. Anima

La zucca

La zucca nella tradizione contadina, intaglio delle lanterne e
preparazione di piatti a base di zucca.



